


Tourte Abricot
Biscuit noisette et mousse abricot
12cm @/ ~2 personnes / 15.00
16 cm @/ ~5 personnes / 25.00
20cm @/ ~T personnes / 37.00
24.cm @/ ~10 personnes / 58.00

Tourte Brésilien

(énoise blanche, mousse au mocca

et pépites de chocolat
12cm @/ ~2 personnes / 13.30
16 cm @/ ~5 personnes / 21.50
20cm @/ ~T personnes / 32.70
24 cm @/ ~10 personnes / 49.-

Tourte Forét blanche
(Geénoise blanche, mousse chocolat
et mousse blanche
12cm @/ ~2 personnes / 16.00
16 cm @/ ~5 personnes / 28.00
20cm @/ ~T personnes / 42.00
24 cm @/ ~10 personnes / 62.00

Tourte Grenoble
Biscuit blanc, créme au beurre
mocca et éclats de noix
N°1/~2 personnes / 11.00
N°2 / ~4 personnes / 14.00
N°3 /~5 personnes / 19.00
N°4 / ~6 personnes / 24.00

Tourte Normandie

Génoise blanche, mousse caramel et

pommes flambées au Calvados

12 cm @/ ~2 personnes / 15.00

16 cm @/ ~5 personnes / 23.00

20cm @/ ~T personnes / 35.00
24 cm @/ ~10 personnes / 55.00

Tourte Chataignier
Biscuit noisette, mousse marron
et éclats de marrons glacés
12 cm @/ ~2 personnes / 14.00
16 cm @/ ~5 personnes / 23.00
20cm @/ ~T personnes / 34.00
24 cm @/ ~10 personnes / 51.00

Tourte 3 chocolats
Génoise foncée, mousse chocolat blanc,
lait, vanille et coulis de framboise
12cm @/ ~2 personnes / 15.00
16 cm @/ ~5 personnes / 25.00
20cm @/ ~T personnes / 37.00
24 cm @/ ~10 personnes / 58.00

Tourte Framboise
(énoise blance, mousse vanille
framboise et décor de fruits
12cm @/ ~2 personnes / 15.00
16 cm @/ ~5 personnes / 29.00
20cm @/ ~T personnes / 42.00
24 cm @/ ~10 personnes / 62.00

Tourte Fraise
Génoise blance, mousse vanille
fraise et décor de fruits
12 cm @/ ~2 personnes / 15.00
16 cm @/ ~5 personnes / 29.00
20cm @/ ~T personnes / 42.00
24 cm @/ ~10 personnes / 62.00



Tourte Forét noire Tourte Fleurs des Alpes Tourte kiwi
Geénoise chocolat mousse chocolat (Génoise chocolat. mousse (énoise blanche, mousse kiwi
mousse blanche et cerises chocolat blanc et coulis de framboise et garie de kiwi frais
12cm @/ ~2 personnes / 16.00 12 cm @/ ~2 personnes / 15.00 12 cm @/ ~2 personnes / 14.00
16 cm @/ ~5 personnes / 28.00 16 cm @/ ~5 personnes / 25.00 16 cm @/ ~5 personnes / 23.00
20cm @/ ~T personnes / 42.00 20cm @/ ~T personnes / 37.00 20cm @/ ~T personnes / 34.00
24 cm @/ ~10 personnes / 62.00 24 cm @/ ~10 personnes / 58.00 24 cm @/ ~10 personnes / 51.00

Tourte au Kirsch Tourte Limette Soufflé glacé Grand-Marnier
Biscuit blanc imbibé de sirop kirsch Génoise blanche, mousse limette,
et fond de japonais coulis d'ananas et zeste de citron vert 18 cm @/ ~6 personnes / 28.60
12cm @/ ~2 personnes / 15.00 12.cm @/ ~2 personnes / 15.00
16 cm @/ ~4 personnes / 25.00 16 cm @/ ~5 personnes / 24.00
20cm @ / ~5 personnes / 37.00 20cm @/ ~T personnes / 35.00
24 cm @/ ~6 personnes / 58.00 24 cm @/ ~10 personnes / 55.00

Soufflé glacé Ananas Soufflé glacé Fraise Soufflé glacé Framboise

18 cm @/ ~6 personnes / 28.60 18 cm @/ ~6 personnes / 28.60 18 cm @/ ~6 personnes / 28.60
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Tourte mocca Tourte Suédoise Tourte Mille feuilles
Génoise blanche, créme au beurre mocca Génoise Blanche, mousse Péte feuilletée, creme vanille
et glacée au fondant caffé vanille et massepain vert
16 cm @/ ~5 personnes / 21.00 12 cm @/ ~2 personnes / 15.- 16 cm @/ ~5 personnes / 27.00
20cm @/ ~T personnes / 32.00 16 cm @/ ~5 personnes / 26.- 20cm @/ ~T personnes / 42.00
24.cm @/ ~10 personnes / 51.00 20 cm @/ ~T7 personnes / 40.- 24 cm @/ ~10 personnes / 63.00

24 cm @/ ~10 personnes / 59.-

Tourte orange Tourte Progin Tourte Parisienne
Biscuit blanc mousse orange Biscuit japonais, ganache meringuée Génoise blanche, mousse au kirsch
et zestes d'oranges 12 cm @/ ~2 personnes / 12.00 et grain de nougat croquant
12 cm @/ ~2 personnes / 14.00 16 cm @/ ~5 personnes / 20.00 12cm @/ ~2 personnes / 14.30
16 cm @/ ~5 personnes / 23.00 20cm @/ ~T personnes / 30.00 16 cm @/ ~5 personnes / 25.50
20cm @/ ~T personnes / 34.00 24 cm @/ ~10 personnes / 46.00 20cm @/ ~T personnes / 40.80
24 cm @/ ~10 personnes / 51.00 24 cm @/ ~10 personnes / 61.20

Tourte poire Progin Tourte Romanoff fraise Tourte Romanoff framboise

Génoise blanche, mousse au poire, génoise blanche, mousse au fraise génoise blanche, mousse au framboise
morceaux de poire et amandes flambées 12cm @/ ~2 personnes / 14.00 12cm @/ ~2 personnes / 14.00
12cm @/ ~2 personnes / 15.00 16 cm @/ ~5 personnes / 23.00 16 cm @/ ~5 personnes / 23.00
16 cm @/ ~5 personnes / 23.00 20cm @/ ~T personnes / 34.00 20cm @/ ~T personnes / 34.00
20cm @/ ~T personnes / 35.00 24 cm @/ ~10 personnes / 51.00 24 cm @/ ~10 personnes / 51.00

24 cm @/ ~10 personnes / 55.00
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Tourte ananas royal Tourte St Honoré Tourte Sacher

Génoise blanche, mousse au ruhm, Péte feuilletée, pate a choux Biscuit choc et ganache moussée
morceaux d'ananas et roulade et mousse au Kirsch 12cm @/ ~2 personnes / 15.00
12cm @/ ~2 personnes / 15.00 16 cm @/ ~5 personnes / ~ 25.- 16 cm @/ ~5 personnes / 21.00
16 cm @/ ~5 personnes / 25.00 20cm @/ ~T personnes / ~ 40.- 20cm @/ ~T personnes / 41.00
20cm @/ ~T personnes / 40.00 24 cm @/ ~10 personnes / ~ 59.- 24.cm @/ ~10 personnes / 61.00

24 cm @/ ~10 personnes / 60.00 28 cm @/ ~15 personnes / ~ 86.-

Tourte aux fruits Vacherin glacé Exemple de tourte rectangle

Biscuit blanc créme vanille 2 sortes de glaces, meringue et chantilly 3 chocolats
et garniture de fruits 16 cm @ / ~5 personnes / 28.00 10 x 40 cm /~10 personnes / 65.00
12 cm @/ ~2 personnes / 15.00 20cm @/ ~T personnes / 43.00 20 x40 cm/~20 personnes / 125.00
16 cm @/ ~5 personnes / 29.00 24 cm @/ ~10 personnes / 68.00 30 x 40 cm /~30 personnes / 190.00
20cm @/ ~T personnes / 42.00 28 cm @/ ~15 personnes / 92.00

24 cm @/ ~10 personnes / 62.00
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Exemple tourt ecan!e = Exemple de tourte rectangle : Exemple de tourte rectangle

Mousse au chocolat Mousse orange Normandie
10 x 40 cm / ~10 personnes / 55.00 10 x 40 cm / ~10 personnes / 55.00 10 x 40 cm / ~10 personnes / 65.00
20 x40 cm /~20 personnes / 105.00 20 x40 cm / ~20 personnes / 105.00 20 x40 cm/~20 personnes / 125.00

30 x40 cm / ~30 personnes / 155.00 30 x40 cm / ~30 personnes / 155.00 30 x 40 cm / ~30 personnes / 190.00



Tourte en forme de coeur framboise
Geénoise blanche, mousse framboise

Tourte en forme de coeur orange
Génoise blanche, mousse orange

N°1/~2 personnes / 14.00 N°1/~2 personnes / 14.00
N°2 /~3 personnes / 17.00 N°2/~3 personnes / 17.00
N°3/~9 personnes / 40.80 N°3/~9 personnes / 40.80

Tourte en forme de coeur fraise
(Geénoise blanche, mousse fraise
N°1/~2 personnes / 14.00

N°2 /~3 personnes / 17.00
N°3 /~9 personnes / 40.80

Tourte en forme de coeur kiwi Tourte de mariage
Geénoise blanche, mousse kiwi Progin, mocca, kirsch ou pralinés
N°1/~2 personnes / 14.00 8.00/ personnes
N°2 /~3 personnes / 17.00 couple 28.-

N°3/~9 personnes / 40.80 Etagere : dépot 50.-

Tourte en forme de coeur poire
Génoise blanche, mousse poire
N°1/~2 personnes / 15.00
N°2 /~3 personnes / 18.00
N°3/~9 personnes / 42.90

Tourte de mariage
Romanoff framboise
7.00/ personnes
couple 28.-
Etagére : dépot 50.-



